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Spitzenkdche schlagen Alarm: Soder
ignoriere die Gourmet-Elite!

Sieben Spitzenko6che kritisieren Soder fur mangelnde
Wertschatzung der Gastronomie in Deutschland, Treffen im
Minchner &quot;Tantris&quot;.

NACHRICHTEN AG

Perl-Nennig, Deutschland - In einem offenen Gesprach im
renommierten Miinchner Restaurant ,,Tantris*“ haben sieben der
besten Koche Deutschlands scharfe Kritik an der politischen und
geselischaftlichen Wertschatzung der Spitzengastronomie
geubt. Unter den Anwesenden war Jan Hartwig, ein Drei-Sterne-
Koch aus Munchen, der Bayerns Ministerprasidenten Markus
Soder als ,,lupenreinen Populisten* bezeichnete. Hartwig, der in
der Runde auch den franzésischen Prasidenten Emmanuel
Macron als positives Beispiel nannte, beméangelte, dass Soder im
Gegensatz zu Macron keine Spitzenkodche in den Elysée-Palast
einladt und somit das kulinarische Erbe nicht wertschéatzt.

Die Koche, deren Restaurants insgesamt 18 Michelin-Sterne



tragen, betonen die Bedeutung ihrer Gastronomie fur den
Tourismus in Deutschland. Christian Bau, Kiichenchef von
»Victor’s Fine Dining“, wies darauf hin, dass von den Milliarden,
die in den Bereichen Tourismus und Kultur angestrebt werden,
kaum etwas in die Spitzenkiche flief3t. ,,Es ist erniedrigend, dass
unsere Arbeit und die Touristenattraktivitat, die wir schaffen,
nicht anerkannt werden®, so Bau in dem Gesprach.

Kritik an fehlender Wertschatzung

Edip Sigl, Kichenchef des Restaurants ,,Ess:enz*, merkte an,
dass namhafte politische Figuren in Deutschland kaum in
Gourmeterestaurants zu sehen sind. Dies unterstreicht die von
Alexander Huber, dem Prasidenten der Vereinigung Jeunes
Restaurateurs (JRE), geaul3erte Kritik, die seit 1991 aktiv ist und
sich fur regionale Spitzenkiiche einsetzt. Huber betonte, dass es
an der Zeit sei, die o6ffentliche Wertschatzung der
Spitzengastronomie deutlich zu steigern.

Diese Diskussion tiber Wertschatzung kommt zu einem
Zeitpunkt, an dem die Sternevergabe des Guide Michelin
Deutschland 2019 veroffentlicht wurde. Insgesamt erhielten 53
junge Spitzenkdche von der JRE Sterne, darunter auch neue
Zwei-Sterne-Trager wie Tobias Batz aus Wirsberg und erste
Sterne fur Andreas Widmann und Valentin Rottner. Mit dem JRE-
Genussnetz wird daruber hinaus ein Konzept gefordert, das die
Zusammenarbeit mit Erzeugern und die Verwendung
nachhaltiger Lebensmittel in den Fokus ruckt.

Ein Blick auf die Zukunft

Die anwesenden Spitzenkdche fordern eine proaktive Politik, die
nicht nur die kulinarische Qualitat, sondern auch die touristische
Attraktivitat Deutschlands ernst nimmt. Edip Sigl und Christian
Bau betonen, dass kulinarischer Tourismus gezielt gefordert
werden muss. Ein Blick in skandinavische Lander zeigt, dass dort
eine gezielte Unterstutzung der Spitzenkuche klare positive
Auswirkungen auf den Tourismus hat.



Die betroffenen Koche sehen in der schlechten Wertschatzung
eine verpasste Chance fur die deutsche Gastronomie. Ob Soéder
und die Politik in Bayern auf diese Kritik reagieren werden, bleibt
abzuwarten. Die klare Botschaft der Spitzenkdche lautet: Die
renommierte Berliner Festtage sind ebenso wertvoll wie die
Spitze der Gastronomie in Deutschland.
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